
fF
FRIEDRICH FETT

Restaurant

MONTAG BIS SAMSTAG
18:00 bis 23:00

    speisen
UND GETRANKE



 ABENDKARTE

SNACKS 
Friedrichs marinierte  Ol iven 
mit korsischem Schafskäse    

4 , 0 0

C h i f l e s  c o n  G u a c a m o l e 
Kochbananenchips mit Avocadocreme  

6 , 0 0

g e f u l l t e  Q u e s a d i l l a s  v o m  G r i l L  mit Cheddar und 
schwarzen Bohnen   

6 , 0 0

VORSPEISEN 
gebratener  Z i egenkas e  mit Brokkoli und Trüffelöl     
      

6 , 5 0

g e b r a t e n e r  Z i e g e n k a s e  mit Tomatenmarmelade 
und Rosmarin           

6 , 5 0

C h u r r a s c o  ( W A R M E ,  f e i n  g e s c h n i t t e n e  S c h e i b e n  v o m  R i n d)
mit Olivenöl, Zitronensaft, Kresse und Parmesan   

1 1 , 5 0 

SAlate
L u t t e r  B u n t e r  Salat 
mit unserem Hausdressing

5 , 0 0

F e t t e r  G a r t e n s a l a t  mit Avocado, Parmesanchips, 
Sonnenblumenkernen und Obst der Saison. 
Dazu Apfel-Senfdressing

9 , 5 0

M A N G O  C A P P R E S E  mit Büffelmozzarella und 
Holunderbalsamico

9 , 5 0

c a e s a r s  s a l a D  mit Croutons und Parmesan
9 , 0 0

              
+ gegrilltem Hähnchen und Bacon

1 2 , 5 0

+ gegrilltem Lachs und Bacon
1 3 , 5 0

+ und Churrasco und Bacon
1 4 , 5 0



haUPTGERICHte  1 beilage

Geflugel
M a i s p o u l a r d e  mit Honig-Rosmarinsoße 

1 3 , 5 0

Tunesische Poulardenbrust mit Petersiliensoße 
1 4 , 5 0

FISCH
I n  T e r i y a k i  m a r i n i e r t e s ,  g e g r i l l t e s  L a c h s f i l e t
auf pikantem Avocado-Tomatensalat

1 6 , 5 0
 

i m  B a n a n e n b l a t t  g e g r i l l t e s  L a c h s f i l e T 
auf Fenchelgemüse

1 6 , 5 0

FleISCH
PICANHA vom Grill  mit Chimichurrisoße. 

1 6 , 5 0

Kotelett vom thuringer Durocschwein 
mit Rhabarberchutney

1 7 , 5 0

Lamm Rumpsteak mit Kräuterkruste & Pebre Dip

1 8 , 5 0

BEILAGEN
D r i l l i n g e  ( K a r t o f f e l n )  mit Schale aus dem Ofen 
und frischem Rosmarin

Q u i n oa ,  F ett e  Art 
mit Pesto Rosso und gegrillter Zucchini

G e b a c k e n e  S u s s k a r t o f f e l n

G r i l l g e m u s e ,  M e d i t e r r a n e  A r t

J a s m i n r e i s



TELLER
GERICHTE

VEGETARISCH
S p i nat- R i c otta k n o d e l  mit Pilzragout (vegetarisch)

 1 0 , 5 0

Polentasteak 
mit Oliven auf Avocado-Antipasti (vegan)

 1 1 , 5 0

g e m u s e c u r r y  mit Kokosmilch auf Reis (vegan)

 1 2 , 5 0

PASTA
tAg l i c h  w e c h s e l n d e  P a s t a

oder mit Tomaten-Basilikumsoße 

oder mit Gorgonzolasoße

oder mit gegrilltem Gemüse und Olivenöl

7 , 5 0

DESSERts
 
B e e r e n s a l a t  mit Parfait
 7 , 0 0

c h o c o  m a l h e u r  mit flüssigem Kern
 7 , 5 0



    GETRANKE

FF



ROt
wEI N e
C a l  y  C a n t o  2 0 1 3 e r 

T E M P R A N I L L O ,  M E R L O T ,  S Y R A H
( B o d e g a s  L o p e z  M e r c i e r ,  T i e r r a  d e  C a s t i l l a ,  S p a n i e n )

g l a s  0 , 2  l t r     4 , 0 0
k a r a f f e  0 , 5  l t r     9 , 0 0

f l a s c h e  0 , 7 5  l t r  1 2 , 0 0 

P r i m i t i v o  d i  M a n d u r i a  2 0 1 2 e r

P R I M I T I V O
( M o n t e v e c c h i o ,  A p u l i e n ,  I t a l i e n )

g l a s  0 , 2  l t r     4 , 0 0
k a r a f f e  0 , 5  l t r     9 , 0 0

f l a s c h e  0 , 7 5  l t r   1 2 , 0 0 

C o r b I E r e s  2 0 1 2 e r

S y r a h ,  g r e n a c h e ,  C a r i g n a n
( C h A t e a u  d e  V a u g e l a s ,  F r a n k r e i c h )

g l a s  0 , 2  l t r     4 , 5 0
k a r a f f e  0 , 5  l t r     1 1 , 0 0

f l a s c h e  0 , 7 5  l t r   1 6 , 0 0 

P r i m i c i a  T i n t o  2 0 1 3 e r

T E M P R A N I L L O
( C a s a  B o d e g a s  P r i m i c i a ,  R i o j a ,  S p a n i e n )

Vier Monate im Eichenfass gereift: Primicia Tinto 
ist harmonisch, vollmundig und weich. Er besticht 
durch zarte Gewürznoten und einen Hauch von 
Vanille. Im Duft Brombeere und Pflaume.
   

f l a s c h e  0 , 7 5  l t r   2 5 , 0 0 

C o t e s  d u  R h o n e  2 0 1 2 e r

S y r a h ,  M a R s a n n e
( P i e r r e  A m a d i e u ,  R h o n e ,  F r a n k r e i c h )

Dieser Wein betört geschmacklich durch seine 
elegante Fruchtfülle, Geschmeidigkeit und zarte 
Würze. Duftnoten von reifer Blaubeere und 
dunkler Johannisbeere. Wer hat sich das eigent-
lich ausgedacht?

f l a s c h e  0 , 7 5  l t r   2 5 , 0 0

C l a s s i q u e ,  D o m a i n e  S t .  E u g e n e  2 0 1 2 e r

S y r a h ,  M e r l o t ,  c a b e r n e t - s a u v i g n o n
( L e s  T r o i s  T o m a t e s ,  L a n g u e d o c ,  F r a n k r e i c h )

Klassische Cuvee aus je einem Drittel Cabernet- 
Sauvignon, Merlot & Syrah. Im Geschmack einem 
saftigen Bordeaux ähnelnd. Durch den Syrah-
Anteil jedoch eher ein milder Vertreter. 
Aromen von grüner Paprika und angenehmer 
Würze errinnern an die mediterrane Garigue im 
Süden Frankreichs.

f l a s c h e  0 , 7 5  l t r   3 5 , 0 0



WEIss
we i N E 

G r a u b u r g u n d e r  2 01 3 e r 
( W i n z e r  e G  H e r r e n b e r g - H o n i g s a e c k e l ,  P f a l z )

g l a s  0 , 2  l t r   4 , 0 0
k a r a f f e  0 , 5  l t r   9 , 0 0 

f l a s c h e  1   l t r  1 8 , 0 0 
 s c h o r l e  0 , 2  l t r   3 , 5 0 

R I E S L I N G  2 01 3 e r

( C i s t e r z i e n s e r  W e i n g u t  M i c h e l ,  R h e i n h e s s e n )

g l a s  0 , 2  l t r   4 , 0 0
k a r a f f e 0 , 5  l t r   9 , 0 0
f l a s c h e  1  l t r   1 8 , 0 0 

 s c h o r l e  0 , 2  l t r   3 , 5 0

S a u v i g n o n  B l a n c  2 01 3 e r

( C a t a l a d o ,  S i z i l i e n )

Leicht, bekömmlich und von hervorragender 
Balance. In der Farbe strohgelb, im Aroma delikat 
und fruchtig. Feine Noten von Pfirsich, Stachel-
beere und Melone.                        

f l a s c h e  0 , 7 5  l t r   2 3 , 5 0 

B A S A  2 0 1 3 e r 
( T e l m o  R o d r i g u e z ,  R u e d a - S p a n i e n )

Ein Wein mit intensivem, fruchtigen Aroma: 
Maracuja, Mango, etwas Stachelbeere und Grape-
fruit. Kräftig, mit exotischer und anhaltender 
Frische. Der Klassiker aus Rueda.

f l a s c h e  0 , 7 5  l t r   2 4 , 5 0 

C h a r d o n n a y - A u x e r r o i s  2 0 1 3 e r 
( W e i n g u t   M i c h a e l  A n d r e s ,  P f a l z )

Feine Birnenfrucht, Quitte, Melone und Litschi 
zeichnen das Aroma dieses Weins aus.  
Am Gaumen cremig, mit feiner Struktur. Saftig, 
mit erfrischender Mineralität und ausgewogener 
Länge. Biozertifiziert.                                      

f l a s c h e  0 , 7 5  l t r   2 7 , 0 0 

rosewein

S  C u v e e  R o s e  2 0 1 3 e r

( W e i n g u t   M i c h a e l  A n d r e s ,  P f a l z )   

g l a s  0 , 2  l t r      4 , 5 0
f l a s c h e  0 , 7 5  l t r   2 5 , 0 0

sekt &
 cremant

V e u v e  D e u v i e n n e ,  S E K T
G L A S  0 , 1  l t r     3 , 5 o

G l a s  a u f  e i s  0 , 2  l t r     5 , 0 o
f l a s c h e  0 , 7 5  l t r   2 0 , 0 0

 

G r a n d  C u v e e  1 5 3 1 ,  C r E m a n t  B L A N C
( S i e u r  D ’ A r q u e s ,  L a n g u e d o c ,  F r a n k r e i c h )

Crémant de Limoux ist einer der besten Schaum-
weine Frankreichs. Noten von grünem Apfel, 
Honig und weißen Blüten versprechen anregen-
den Genuss mit angenehmem Säuregehalt. 
Frische und Finesse prägen die zarte Perlage.
12 Monate Hefelagerung. (70% Chardonnay, 20% 
Chenin blanc, 10% Mauzac).

G L A S  0 , 1  l t r     4 , 5 o
f l a s c h e  0 , 7 5  l t r   2 6 , 0 0

G r a n d  C u v e e  1 5 3 1 ,  C r E m a n t  R O S E
( S i e u r  D ’ A r q u e s ,  L a n g u e d o c ,  F r a n k r e i c h )

Elegant, frisch und lebhaft. mit Noten von weißen 
Blüten, Pfirsich und hellen Früchten im Duft.
Anregende Harmonie aus Feinheit und Fülle. 
Ein temperamentvoller Crémant mit intensiver 
Länge. (70% Chardonnay, 20% Chenin Blanc, 
10% Pinot Noir).          

G L A S  0 , 1  l t r     4 , 5 o
f l a s c h e  0 , 7 5  l t r   2 6 , 0 0



LONGDrINKS /

COCKTAILS
G i n  B a z i l  S m a s h            8 , 0 0
Gin
Zuckersirup
Zitronensaft
Basilikum

O l d  F a s h i o n e d              8 , 0 0
Bourbon Whiskey
Zucker
Angostura
Wasser
Orange

M o s c o w  M u l e              7 , 0 0
Vodka
Limette
Gurke
Thomas Henry Ginger Beer
Angostura

W h I s k e y  S o u R              8 , 0 0
Bourbon Whiskey
Zuckersirup
Zitronensaft

H e m i n g w a y  S o u r            7 , 0 0
Gin
Zitronensaft
Grenadine

D a r k  &  S t o r m y            7 , 0 0
Dunkler Rum
Ginger Beer

P i m m s  N o . 1  C u p            7 , 0 0
Pimms
Ginger Ale
Gurke 

F r a n g e l i c o  S o u r                   7 , 0 0
Frangelico
Limette



SPRIT
Vodka
S m i r n o f f             2  C L      2 , o o 
K e t e l  O n e                      2  C L      2 , 5 0
C i r o c               2  C L      4 , 0 0 

WHISKEY
M a k e r ’ s  M a r k  B o u r b o n                  4  C L      6 , 0 0
B u l l e i t  B o u r b o n                     4  C L      6 , 0 0 
B u l l e i t  R y e             4  C L      6 , 0 0 
O b a n  S i n g l e m a l t            4  C L      8 , 0 0 
T a l i s k e r  S i n g l e m a l t            4  C L      8 , 0 0 
L a g a v u l i n  S i n g l e m a l t           4  C L      9 , 0 0 

G IN
T a n q u e r a y                5  C L      4 , 5 0 
T a n q u e r a y  T e n              5  C L      6 , 5 0 
M O N K E Y  G I N                5  C L      6 , 5 0 

RUM
P a m p e r o  W e i s s            4  C L      4 , 0 0 
P a m p e r o  A N E J O  E s p e c i a l           4  C L      4 , 0 0 
P a m p e r o  A n i v e r s a r i o            4  C L      7 , 0 0 
O l d  M o n k              4  C L      6 , 0 0
Z a c a p a  2 3  r u m            4  C L      9 , 0 0 

TEQUI LA & PISCO
J o s e  C u e r v o  E s p e c i a l  B l a n c o  /  R e p o s a d o   4  C L      5 , 0 0 
G O L D S T O F F  P I S C O             4  C L      5 , 0 0

BRANDY
C a r l o s  P r i m e r o s            2  C L      4 , 0 0
C a r d e n a l  M e n d o z a            2  C L      4 , 0 0

OBSTLER
n o n i n o  g r a p p a             2  C L      4 , 0 0
O B S T b r a n d             2  C L      2 , 5 0

L IQUEUR
F r a n g e l i c o             2  C L       2 , 5 0
P i m m s  N o . 1  C u p             4  C L       4 , 0 0
4 3 e r              2  C L       2 , 5 0
k a l u h a              2  C L       2 , 0 0
B a i l e y s            2  C L       2 , 5 0
c o i n t r e a u              2  C L      3 , 0 0
m a r a s c h i n o              2  C L      3 , 0 0
m i n i s t e r  d e s  i n n e r e n                     2  C L      2 , 5 0
c h a r t r e u s e  v e r d e            2  C L     3 , 0 0
jag e r m e i s t e r                       2  C L     2 , 5 0
a v e r n a          4  C L     4 , 0 0
R a m a z o t t i                       4  C L     4 , 0 0
p e r n o d               4  C L     4 , 0 0
P A S T I S               4  C L     4 , 0 0
R o m a n a  S a m b u c a              2  C L      2 , 5 0

APERITIF & BITTER
S h e r r y   D R Y               5  C L     4 , 0 0 
S h e r r y   S W E E T              5  C L     4 , 0 0 
M a r t i n i  B i a n c o ,  D o r o ,  r o s s o             6  C L      4 , 0 0 
L I L L e t  B l a n c              6  C L      5 , 0 0
A p e r o l               4  C L      4 , 0 0
c a m p a r i             4  C L      4 , 0 0
F E R N E T  B R A N C A            4  C L      4 , 0 0

Alle Spirituosen auch als Longdrinks.
Alle Preise sind € Preise. 



BIER VOM  

FASS
J e v e r              G L A S  0 , 3  l t r   2 , 9 o
             G L A S  0 , 4  l t r   3 , 8 o

H ov e l s  R o t g o l d            G L A S  0 , 3  l t r   2 , 9 o
                  G L A S  0 , 5  l t r   4 , 5 o

FLASCH E N
     B I E R

E S T R E L L A         0 , 3 3  l t r    3 , 5 o

j e v e r  f u n         0 , 3 3  l t r    3 , 0 o

M & O           0 , 3 3  l t r    2 , 5 o

S c h o f f e r h o f e r  H e f e w e i z e n        0 , 5   l t r    4 , 5 o

S c h o f f e r h o f e r  D u n k l e s  H e f e w e i z e n       0 , 5   l t r    4 , 5 o

S c h o f f e r h o f e r  K R I S T A L L w e i z e n             0 , 5   l t r     4 , 5 o

S c h o f f e r h o f e r  H e f e w e i z e n  A L K O H O L F R E I 0 , 5   l t r    4 , 5 o

SOFT  DrINKS
F r i t z  K o l a         0 , 3 3  l t r    2 , 5 o

F r i t z  K o l a  Z U C K E R F R E I       0 , 3 3  l t r    2 , 5 o

F r i t z  O R A N G E         0 , 3 3  l t r    2 , 5 o

F r i t z  Z i t r o n e         0 , 3 3  l t r    2 , 5 0

F r i t z  A p f e l - K i r s c h - H o l l u n d e r               0 , 3 3  l t r    2 , 5 o

F R I T Z  T R A U B E N S C H O R L E                  0 , 3 3  l t r    2 , 5 o

M i s c h  M a s c h         0 , 3 3  l t r    2 , 5 o

F L O R A  P O W E R         0 , 3 3  l t r    2 , 5 o

B i o n a d e  K r a u t e r         0 , 3 3  l t r    2 , 5 0

B i o  Z i s c h  R H A B A R B E R        0 , 3 3  l t r    3 , 0 0

T h o m a s  H e n r y  B i t t e r  L e m o n       0 , 2  l t r      2 , 5 0

T h o m a s  H e n r y  T o n i c  W a t e R       0 , 2  l t r      2 , 5 0

T h o m a s  H e n r y  G i n g e r  A l E       0 , 2  l t r      2 , 5 0

T h o m a s  H e n r y  S p i c y  G i n g e r       0 , 2  l t r      2 , 5 0



H2O
V i v a  C o n  A q u a  L a u t  /  L E I S E         0 , 3  l t r    2 , 0 0
          0 , 7 5  l t r    5 , 0 0

SAFTE
A p f e l  N a t u r t r u b          0 , 3  l t r    3 , 0 0

O r a n g e n s a f t  F r i s c h          0 , 3  l t r    3 , 5 0

M a n g o            0 , 3  l t r    3 , 0 0

B a n a n e           0 , 3  l t r    3 , 0 0

K i r s c h e           0 , 3  l t r    3 , 0 0

C r a n b e r r y           0 , 3  l t r    3 , 0 0

M a r a c u j a           0 , 3  l t r    3 , 0 0

Alle Säfte auch als Schorle oder gemischt

HEISSGETRANKE

T e e  /  D i v e r s E              2 , 0 0

T e e  /  F r i s c h e  M i n z e  /  I n g w e R            2 , 5 0

K a k a o               2 , 0 0

K a f f e e               1 , 5 0

E S P R E S S O              1 , 5 0

d o p p e l t e r  E S P R E S S O             2 , 0 0

E S P R E S S O  M a c c h i a t o             2 , 0 0

C A P P U C C I N O              2 , 0 0

m i l c h k a f f e e                      2 , 5 0

L a t t e  M a c c h i a t o             2 , 5 0

fF
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